
地養素を配合した特殊飼料を使用し、「臭みを抑えた」「脂身の少
ない」「コクのある」鶏肉となっています。
　20～30分かけてじっくりと焼き上げられた炭火焼き……特
製の油にこだわったサッパリとしたから揚げ……どちらも美味
しくて選べません！！ついついどちらも頼んでしまいますね。
②ごぼうスティック
　ホックホクに揚げられたごぼうに思わずニッコリします。
③オニオンサラダ
　鰹節とドレッシングでサッパリと美味しいです。
④串焼き
　美味しいのは炭火焼きやから揚げだけではありません。
⑤おにぎ……り？
　運ばれてきた途端お口に吸い込まれてしまいました。
⑥清水本店限定！！ガーリックポテトフライ
　他の店舗では食べられない大人気メニュー！！十勝清水産の
ニンニクと、その時期に合わせた旬のじゃがいもを使った逸品
です。ニンニクとマヨネーズでこってり美味しい！
　店長さんより一言頂きました。

①炭火焼き＆から揚げ
　コレを食べなきゃ始まらない！若どりの炭火焼きとから揚げです。
自慢の若鶏は「有機農業の村」中札内村から出荷されたものです。そのおいしさのこだわりは鶏の餌にあり！

　道内22店舗に広がる若どりの鳥せいチェーン。
十勝には清水本店をはじめ15店舗を展開して
います。その人気は、他のフライドチキンチェー
ン店の売上に影響を及ぼす程だとか！？清水日
赤も数えきれないほどお世話になっております！

　人気のヒミツはやはりメニューにあります！
　その中でもイチオシのものをご紹介します！

店舗情報
ＴＥＬ：0156-62-2989
住　所：  上川郡清水町
　　　　南１条２丁目
　　　　ＪＲ十勝清水駅
　　　　より徒歩１分
定休日：火曜日
Ｈ　P ：  http://torisei.co.jp

【若どりの鳥せい】の
ご紹介です。 清水日赤も

御用達

Buono（ボーノ）Trip 第１弾

　「赤ちゃんからお年寄りまで、
ファミリーで楽しめるお店を目
指しています！ご家族皆さんで
どうぞ！」
　ありがとうございます！
　今後ともよろしくお願いします。

３階看護師　三谷　萌子
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